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NOS ENTREES  COTE JARDIN

DEUFS MAYORNAISE - BE SALADE DE CHEVRE - 15€
Oeufs mayonnaise maisor, [PRODUCTION ARTISARALE)

Toasts de chévee chaud et
POTABE [wvER) - BE migd, champignon, tomate
Potage de courge butternut au o ‘mutrefols, concombre,
PETITE SALADE SALADE CRETOISE exe) - 14€
OE CHEVRE CHALD - &€ Tomate d‘autrefais,
Petite salade de chévre chaud, concombre, poivron vert,
Jamban ef miel, wignon rouge, olive maire,
kerbes des Balkans et féta en

PETITE SALADE CRETOISE - B€  chevenx o 'ange.

Tomate dautrefois, SALADE DU SOUARE - 17,50€
concombre, poivron vers, Salade croquante, tomate
oignon rotige, olive maire, o ‘murrefois, champignon,

Ferbes dex Balkans ef féta en carofte, choux rouge ef blanc
chevenx o ‘ange, rapés, blew d’Auvergne, filet

de pondet maring aice herbes
DU SOUMRE - 7.50€

ef poitrine fumée grillée.
Aubergine, graines et huile de

sésame, ail, piment, cibouleite
et citrom vert.

FORMULE MIDI - 18€

NOS BURGERS
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NOS TARTARES

ENTREE + PLAT 0U PLAT + DESSERT

(i Bamnelf ant vemared] midi, sauf fours fErids)

ENTREES
Oeygfe mayonnaise malson,
Petite salade crétoise (E18).
Potage de courge butternut au cumin (River).

PLATS
Sauciszes de Tonlouse grillées, frites maison, salade.
Brochette de powlel mariné aux herbes des Balkans ¢f fus de
citron, riz basmaii ef créme d'emmenthal & 1'ail, salade.
Tartare de légumes, riz basmar, salade.
Pavé de rumsteak sauce au poivre ou beu d ' Auvergne,
Jrites maison, salade (+2€).

DESSERTS
Palet glacé au caramel et praliré.
Fromage blane miel ef nolx ou coulls de frults rouges,

FORMULE ENFANT - 13€

Nas burgers sont réalisés d partir d'une viande bovine
de race Aubrac swe d'élevages traditionnels et nos buns
sont 105 naturels ef aux graines bio,

LE VEBETAL - 16€

Steak de falafel, chowr rouge ef blanc, salade, tomate
fraiche, concombre, aubergine grillée, oignon rouge,
cornichon d la russe, sauce au yaour!, sésame el
coriandre.

LE CHEDDAR - 16€ (double 21€)

Boveuf haché dubrac, oignon rouge caramélisé au vinaigre
balsamigue, tomate fraiche, salade croquante ef créme de
cheddar fordu.

LE HAMBURBER DEUF A CHEVAL - 16€ [double 216)
[SANS PAIN)

Boewl haché Aubrac, créme au choix (cheddar, bles,
emmenthal d ['ail on sauce au poivre), poitring fumée
grillée, oeuf & cheval,

LE BLEU - T7E [doubds 27€)

Boeuf haché Aubrac, oignon rouge carameélisé au
vinaigre balsamigue, poitrine fumée grillée, créme de bew
d"dwnvergne, salade croguanie ef RO coRcasiée,

LE PARISEEN - T7€ [double 22€)

Boeuf haché Aubrac, tomate fraiche, salade croguante,
créme d'emmenthal & Uail, pétales de jambon blanc,
moutarde et cornichon.

LE ROMAIN - T7€ [double 22€)

Boeuf haché Aubrac, tartare de tomate confite, basilic
Jrais, pepperoni grillé, salade croguanie ef créme de
gorgonzola.

LE CHEDD PEPPER - T7E [double 22€)

Boewf haché dubrac, oignon rouge caramélisé au vinaigre
balsamigue, tomate fraiche, poitrine fumée grillée et
créme de cheddar au poivre.

LE CAJUN - 1B€

épices cajun, purée d ‘@vocal ¢ oignon rouge, poitrine
Sfumée grillée, salade croquante, sauce barbecue ef créme
de cheddar fondu,

LE NAPOLEON 1 - 19€ [double 24€)
Bovuf haché dubrac, oignon rouge, salade croquante,
wcréme Napoleons (créme de cheddar, poivre, saiice
barbecue et poitrine fumée emincée grillée), piment
Jalapefo, cormickon d la russe, ciboulefte ciselée ef
wignon frit.

s |
vignon caramilisé - 0,508 - piment jalapefic : 0,60€

Sueack haché, frites matron, =050 = pot de créme au fromage : 0,50€ - bun : 1,006
Sirop ou fus de fruit @ volonté, paitring furrbe . 100€ - davocat ot ignon rouge - 1608
L Glage. ) oauf - 150 - stuake hochd : 5,008 - frites maison : 5,
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LE TRADITIONNEL - 19€

d'oexf.
LE THAl - 1€

et kefip.
LE MEN - 19€

champignon).
JOSEPHINE - 19€

d ' Espelette et un joume o ‘oenf.

NOS VIANDES

Tartare de boewf haché Aubrac, persil, oignon
rouge, cipre, cormichon émincé, tabasco,
mowiarde, un soupgon de keichup ef un jaune

Tartare de boeuf haché Aubrac, pousse de

sofa, earoite ripée, oignon rouge, gingembre,
coriandre, cacabudte, huile de sésame, sauce soja

Tartare de saumon, graines ef huile de sésame,
coriandre, cébette, citron vert, gingembre et sauce
soja, poélée de Mgumes (courgeite, carotte et

Tartare de boewf haché Aubrac, éclats de noisette,
croditons & 'all, ciboulette, cdpre, échalote, piment

1IBBY STARDUST - 19€

Tartare de boew/ haché Aubrac, épices cajin,
cacahugle, coriandre, sauce sofa, cébele, un
soupgon de labasco et un faune doeuf.

L'TALIEN - 19€

Tartare de boewf haché Aubrac, olives noires
concassées, cébetfe, citron confil, pesto de lomale
et basilic, copeaux de parmesan.

TARTARE DE | EBUMES - 15€

Tartare de tomate ef guinoa (carotte, chows rouge
el blanc rapés, coriandre, cibouletie ef citron) sur
lit d"aubergine ef courgette grillées, copeaux de
Parmezan accompagné de riz basmali ef salade.

Nox fartares sorl réallsds
d partir d 'une viande hovine de race Aubrac
tssue d 'devages rraditlonnels.

salade.
salade.

salade.

NOS FROMAGES

PORTION ; &€ - ASSORTIMENT : .5€

BAVETTE ["ALOYAU GRILLEE - 10€
Sauce au poivee o blew d ' Auvergne, frites maison,

PAVE DE RUMSTEAK, AUBRAC - 7€
Sauce au poivre on blew d Auvergne, frites maison,

STEAK, HACHE AUBRAC (i508) - 13€ [double 18]
Sauce au poivre ou blew d ' Auvergne, frites maison,

BLEU D'AUVERBKE AP

CAMEMBERT AU LAIT CRU
MOULE A LA LOUCHE ADP

CHEVRE FRAIS
(PRODUCTION ARTISAHALE) (+2€)

BROCHETTE OE POULET - 15€
Brochette de poulet mariné e herbes des Balkans
& jus de citron, riz b i et eréme d' thal
d ['ail, salade.

SAUCISSES DE TOULOUSE BRILLEES - 15€
Frites maison, salade.

NOS DESSERTS wsax

TIRAMISU MAISON - 8€

PANNA COTTA MAISON
ET SON COULIS DE FRUITS ROUBES - 7€
CRUMBLE ALIX POMMES
CARAMEL Al BEURRE SALE - BE
FROMAGE BLANC MEL ET NOIX
OU COULES DE FRUS ROUGES - B€
E AU CHOCOLAT MAISON
ET ECLATS DE NOISETTES - 7€
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