
IVA incluido. Si tiene usted alguna alergia alimentaria consulte a nuestro personal
VAT included. If you have any food allergies please consult our staff

MARI GALANT
HOTEL DE LONDRES  

y de Inglaterra

Ensalada verde con cebolleta 
Tiras de piquillos

Patatas gajo
Patatas panadera

5,00 €  
8,00 € 

6,80 € 
6,80 € 

GUARNICIONES

PICOTEO
Jamón Ibérico 100% bellota Carrasco 
con pan cristal y tomate rallado

Ensaladilla rusa con mimosa de huevo

Terrina de foie caramelizada casera 
con chutney de manzana reineta y gel 
de Pedro Ximénez

Calamares fritos con mayonesa de ajo negro

Surtido de fritos caseros

PRIMEROS
Salmorejo con sus guarniciones

Ensalada de bogavante con vinagreta y 
surtido de hojas tiernas

Sopa donostiarra de pescado y marisco

Raviolis de txangurro a la donostiarra 
con crema de bogavante

Delicia de hojaldre con pato salteado, 
huevo a baja temperatura y virutas de 
foie con puré de guisantes

Arroz negro salteado con txipirones y 
ali-oli de ajo

PESCADOS
Merluza en salsa verde con almejas

¸ɁȴɁ�ǁǉ�ƹƃƺƃȢƃɁ�ƺɁȶˎɽƃǁɁ�ƺɁȶ�
piperrada y crujiente de remolacha

Lenguado asado con patatas panadera

Lomitos de rape a la americana  
con langostinos

CARNES
Solomillo de ternera con patatas 
salteadas y piquillos

Cordero asado a baja temperatura con 
ensalada verde a la trufa

Carrilleras de cerdo ibérico con 
crujiente de jamón

Yakitori de alitas de pollo Lumagorri 
deshuesadas con salsa tximitxurri

POSTRES
Torrija de brioche al Baileys con 
helado de nata

Reina de Saba de chocolate negro 
con frutos rojos

Mango asado con yogur y helado de 
pistacho

Tarta de queso horneada con helado 
de nueces

Copa de helados (fresa, nata, 
chocolate, vainilla)

Valenciano de naranja y helado de 
vainilla

Ración de pan

28,50 € 

13,00 €

23,00 €  

15,50 € 

19,00 €

14,50 €

34,00 € 

19,50 € 

19,00 € 

21,50 € 

20,00 € 

26,00 €

24,50 € 
 

29,00 €

27,00 € 

T
28,50 € 

26,00 €
 

23,00 € 
 

20,50 € 

8,50 €  

8,70 € 

9,50 € 

8,70 € 

8,00 € 

9,00 € 

1,70 €



IVA incluido. Si tiene usted alguna alergia alimentaria consulte a nuestro personal
VAT included. If you have any food allergies please consult our staff

MENÚ DEGUSTACIÓN
Verano

ENTRANTES
Terrina de foie caramelizada casera con chutney de manzana reineta  

y gel de Pedro Ximénez
Ravioli de txangurro a la donostiarra con crema de bogavante

PESCADO
Lomito de merluza en salsa verde con almejas

CARNE
Carrillera de cerdo ibérico con crujiente de jamón

POSTRE
Torrija de brioche al Baileys con helado de nata

55€ Persona
Bebida no incluida


